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EKMEK DOLMASI

4 adet sandvi¢ ekmegi

10 dilim AYTAGC GURME SUCUK
100 g kiyma

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet havug

5-6 adet mantar

2 adet yesil biber

2 yemek kasigi un

2 yemek kagidi kiyllmig maydanoz
Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

4 yemek kagigi rendelenmis kagar peyniri

Kiguk sandvi¢ ekmeklerini ortadan kesin, iglerini bogaltin ve ki¢Uk birer canak haline getirin.

Bir tencerede tereyagini kizdirin. AYTAG GURME SUCUK [?Ju, kiymay! ekleyin ve kavurun.

Kiguk kiiguk dogranmis havucu, kiyllmig mantari, dogranmis biberi, maydanozu, tuz ve karabiberi ekleyin ve
biraz daha kavurun.

Unu 1 ¢ay bardagi su ile karigtirin, ekleyin.

Kaynamaya baglayinca atesten alin ve ekmekleri bu igle doldurun.

Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin ve énceden 220 derecede isitiimis firnda 10 dakika pigirin.
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