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EKMEK DILIMLI SEBZELER

3 adet Kabak

3 adet Patates

4 adet Yumurta

1 Su Bardag@ Krema
100 Gr. Beyaz Peynir
100 Gr. Kasar Peyniri
1 demet Dereotu

1 tath kasi§i Gorekotu
1 tath kasigi Tuz

1 tatl kasi§i Susam

1 tath kagigi Karabiber
Uzeri Igin:

2 adet Domates

2 adet Kirmizi Biber
15 adet Siyah Zeytin
1 yemek kasigi yag

Patateslerin kabuklarini soyun ve rendeleyin. Kabaklari rendeleyin. Tavaya az yag dokin. Sebzeleri soteleyin.
Altin kapattiktan sonra rendelenmis peynirleri ilave edin. Dereotunu ince ince Kiyin ve ekleyin. Hepsini karigtirin.
Karistirma kabina yumurtalari kirin. Kremayi ilave edin. Ekmek dilimlerini sosa batirin. Yuvarlak kek kalibinin
zeminine ve kenarlarina yerlestirin. Ocakta hazirladiginiz harci ekmeklerin ortasina doldurun. Domatesi ve
kirmizi biberi dilimleyin.

Harcin tzerine dizerek slsleyin. Siyah zeytinlerin gekirdeklerini ¢ikarin ve dilimleyin. Bosluklara sisleyerek
dizin. Susam ve ¢orekotunu serpin. Onceden isitiimig 170 derecelik firinda pigirmeye baslayin, sonrasinda
dereceyi 160 dereceye dusurin.
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