—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EKMEK COREK

1 adet firndan yas ekmek hamuru
1 kahve fincani zeytinyagi

Yarim kalig beyaz peynir

10-15 dak maydanoz

1 cay kasigi pul biber

1 adet yumurta beyazi

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Ekmek hamuruna zeytinyag ilave edilir ve glizelce yogrulur. Kisa bir streligine bir kenarda birakilir. Ezilmig
peynir, yumurta beyazi, kirmizi pul biber ve kiyilmis maydanoz karistirilir. Hamur alinir, merdane yardimiyla
dosya kagidi biyukliginde acilir. Yizeyine i¢ harg serilir ve rulo yapilir. Yaglanmis firin kabina konur, Gzerine
yumurta sarisi strtlir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢ikinca ekmek gibi dilimlenerek
servise sunulur.
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