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EKMEK CORBASI

Yarim bayat ekmek
4 bardak et suyu

3 adet yumurta

1 kasik yag
Maydanoz

Tuz

Biraz sit veya su

Bayat ekmek ¢ok ince ve kiicUk parcgalara, kesilir bir tencere iginde et suyu ile beraber atege oturtulur ve
ekmekler ezilene kadar kaynatilir, igine yag tuz karabiber ilave edilip 10 dakika daha pisirilir. Bir kap iginde iki
yumurtanin sarisi su veya sitle ezilir ve atesten indirilen ¢corbanin icine yavas yavas konur. Uzerine maydanoz
serpilip sofraya goéturulir.

ML® Ekmek Corbasi icin tiklayin
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