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EKMEK ÇORBASI (MERSİN)

Elde ufalanan ekmek içi akşamdan yoğurt ile bir kapta iyice karıştırılır.
Ertesi gün yeniden iyice karıştırılır. Bir tencerede et suyu kaynatılır. Yoğurtlu ekmek içi, karıştırılarak et suyuna
yedirilir.
Tuzu da ekledikten sonra hafif ateşte beş dakika daha kaynatılıp ocaktan alınır.
Bir tavada kızdırılan tereyağına kırmızıbiber katılarak karıştırılır, çorbaya ilâve edilir.
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