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EKMEK CORBASI (MERSIN)

Elde ufalanan ekmek i¢i aksamdan yogurt ile bir kapta iyice karigtirilir.
Ertesi glin yeniden iyice karigtirilir. Bir tencerede et suyu kaynatilir. Yogurtlu ekmek ici, karistirilarak et suyuna

yedirilir.
Tuzu da ekledikten sonra hafif ateste bes dakika daha kaynatilip ocaktan alinir.
Bir tavada kizdirilan tereyagina kirmizibiber katilarak karistirilir, corbaya ilave edilir.
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