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EKMEK CANAGINDA YUMURTA

3 adet kiguk boy yuvarlak ekmek (arzuya gére hamburger ekmegi)
3 adet yumurta

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi tereyagi

2 adet orta boy yesil biber

2 dal taze sogan

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
1/4 gay kagi§i tuz

1/4 cay kasiJ! taze ¢ekilmis tane karabiber
Servisi igin:

1 dal taze sogan

4 dal maydanoz

Yuvarlak ekmeklerin Ust kisimlarini kapak seklinde kesin. i¢ kisimlarini bir kagik yardimiyla gikartin.

Uc kisimlarini alip ortadan ikiye kestiginiz yesil biberleri yarim ay seklinde kesin. Ayiklanmig taze soganlari ince
ince kesin.

Zeytinyadi ve tereyagdini kiiguk bir sos tenceresinde kizdirin. Sirasiyla; yesil biber ve taze soganlari katip orta
ateste, kisa bir sure soteleyin. Tuz ve taze ¢ekilmis tane karabiber ekleyip ocaktan alin.

Sogumasi igin kisa bir slire beklettiginiz yesil biberli karigima rendelenmis kagar peyniri katip karigtirin.
Hazirladiginiz peynirli karigimi ekmek iclerine paylastirin. Iglerine birer adet yumurta kirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, yaklasik 20 dakika yumurtalar kati bir kivam alana kadar pisirin.

Finndan ¢ikardidiniz sicak ekmek ¢anaklarini cok ince kiyilmis taze sogan ve maydanoz egliginde sevdiklerinizle

paylasin.
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