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KOFTELI EKMEK SEPETI

400 gram kiyma

1 adet sogan

1 demet feslegen

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

3 dis sarimsak

Kimyon, tuz, karabiber, kirmizi pul biber
1 adet patlican

2 adet sivri biber

10 adet sandvig ekmegi

Mutfak robotunun igine kiyma, sogan, yikanmis feslegen yapraklarini doldurun. Uzerine de sarimsaklari,
baharatlari ve zeytinyagini ekleyip ¢aligtirin iyice gekin. Kofte harcindan minik yuvarlak kofteler yapin. Tavada
kizartin. Patlicanlari da kip dograyip tavada kizartin. Uzerine sivri biberi de dograyin hepsini karistirip koftelerin
tzerine ekleyebilirsiniz. Bu kofteli patlicanli karigimi igleri bosaltilmig sandvig ekmeklerinin igine koyun.
Isterseniz biraz firnda i1sitip sicak sicak ikram edin.
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