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EKMEK BOREGI

1.5 Ekmek veya 1 Paket Tost Ekmegi (Ekmekler bayat olmali)
3 Yumurta

1.5 Litre Stt

10 Dilim Kasarpeyniri

2 Corba Kagigi Eritilmis Margarin

Normal ekmek kullaniyorsaniz kabuklarini gikarin ve gok ince olmayacak sekilde dilimleyin. Tost ekmegi
kullaniyorsaniz kenarlarini kesin. Ekmeklerin yarisini isiya dayanikli cam bir tepsiye dizin. Uzerine biraz eritilmig
margarm gezdirip kasar peyniri dilimlerini yerlestirin. Peynirin zerini yine ekmek dilimleriyle kapatip biraz daha
yag gezdirin. 3 yumurtay! sttle ¢irpip ekmeklerin tizerine dokin. 24 saat buzdolabinda bekletin. Onceden
isitiginiz firnda Gzeri kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikar ¢cikmaz sicak olarak servis yapin.

Not: Kullandiginiz ekmegin kenarlarini atmayin. Firinda kizarttiktan sonra robottan gegirerek galeta unu olarak
kullanabilirsiniz.

ML® Kasarl Ekmek Boredi icin tiklayin
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