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EKMEK BOREGI

TMO Bayat Ekmekli Yemek Tarifleri

10 dilim bayat ekmek

4 yumurta

1,5 su bardagi st

300 gr kiyma

1 blyUk sogan

1,5 ¢ay bardagi sivi yag

1 cay bardagi rendelenmigkasar peynir
Tuz

Karabiber

10 dilim bayat ekmek robotta gekilir.

Icine 3 yumurta, 1 bardak siit, az miktarda tuz ve karabiber konularak yogrulur ve dinlenmeye birakilir.

Ince ince dodranan sodan, 1 ¢cay bardagdi sivi yag ile pembelesene kadar kavrulur.

Ardindan kiyma ilave edilir.

Kiyma kavrulunca tuz ve karabiber ilave edilir.

Yogrulmus ekmegin yarisi, i¢i yaglanan bir borcamin dibine bastirilarak yayilir.

Birbirleri Uzerine gelecek sekilde kiymali harg, kasar peyniri ve diger ekmek hamuru ilave edilir.

1 yumurta, yarim su bardagi st ve yarim ¢ay bardagdi sivi yag cirpilarak tzerine dokulir ve firinda 180 derecede
yaklasik 15 dakika pisirilir.

Sicak olarak servis edilir.
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