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EKMEK BARDAGINDA GUMUS BALIGI

200 gr gumus baligi (una bulanarak tavada kizartilmig)
1+1/4 su bardagdi koyu besamel sos

1/2 tath kasigi tuz

1/4 tath kasig karabiber

1/2 tath kasigi pul kirmizibiber

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 corba kasigi kasar peyniri (rendelenmis)

15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

4-6 sicak ekmek bardagi

Besamel sosu kiglk bir tencerede tuz, biber, pul kirmizibiber ve limon suyuyla karigtiriniz. Tencereyi kisik atege
oturtup, icine daha énceden kizartilmig giimus baliklarini de koyunuz. lyice karigtirarak isitiniz. Tadina bakip,
gerekiyorsa biraz daha tuz, biber, limon suyu ekleyiniz.

Once 1zgaranizi yUksek sicakliga getirip isitiniz.

Kiguk bir kapta peyniri ve tereyagi karistirarak bulamag haline getiriniz. Ekmek bardaklarinin i¢ine tenceredeki
balikli karisimdan esit lglide doldurarak, Ustlerine yag-peynir bulamacindan koyunuz.

Ekmek bardaklarini izgaraya koyup 1-2 dakika, Ustleri hafif kahverengilesene kadar pigirerek servis ediniz.
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