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EKMEK ASI (SIVAS)

100 gr kavurma

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay bardagi piring

1 corba kasigi domates salgasi
1 ¢corba kasigi biber salgasi

2 adet sogan

6 su bardagi su

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

1 adet bayat ekmek

Tereyad eritilir, kiyilmig sogan atilir, pembelestirilir. Uzerine salcalar ilave edilir. Bir kag dakika kavurduktan
sonra su ve tuz eklenir. Kaynayinca piring atilir. Pirin¢ sisene kadar pigirilir. Bu arada bayat ekmek dilimlenir,
tepsiye dizilir. 190 derece firnda kizarana kadar isitilir. Corbaya son olarak kimyon ve pargalanmis kavurma
ilave edilir. Kizarmig kuru ekmekler esliginde sofraya getirilir.
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