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EKMEK ASI (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

6 dilim kdy ekmegi

2 sogan

150 gr. kiyma

1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 yesil biber

1 domates

2 yumurta tuz karabiber pulbiber
Uzeri igin:

Sarimsakl yogurt

6 dilim kdy ekmegini tost makinesinde kizartin. Diger tarafta Gzeri icin tencereye tereyagini alarak eritin. Daha
sonra Uzerine ince dogranmig soganlari ekleyerek kavurun. Bir siire kavrulunca Uzerine kiymayi da ilave ederek
beraber bir slire daha kavurun. Kiyma kavrulunca Uzerine 2 adet yumuratyi kirarak iyice karistirin. Sonrasinda
dogranmig domates, biber ve salgayi ekleyin. Tuzunu ve baharatlarini ayarlayarak izerine suyunu vererek
pisirin.Suyu kivamini bulunca tostta kizarmig ekmekleri iri dograyarak servis kasesine alin. Uzerine
hazirladiginiz kiymali sostan ddkerek bir stire bekleyin. Sosu ¢ekince cirpilmis sarimsakl yogurt dékerek servis

yapin.
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