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EKMEK ASI (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

1 bazlamag

2 blyUk boy sogan

2 kg domates

6-8 tane yesil biber

3 bardak su

1 cay kasigi limon tuzu
2 cay kasig! seker

1 cay bardadi sadeyag
Tuz

Tencereye konulan yagda kizartilan sacak dogranmis soganlar pembelesince ince dogranan yesil biberle
birlikte kavrulur. Kabuklari soyulup kip seklinde dogranan domatesler tencereye ilave edilir, eriyinceye kadar
pigirilir. Uzerine G¢ bardak su, tuz, limon tuzu ve seker katilir. Mayhos hale gelen karisima bazlamag¢ dogranarak
servis tabagina alinir.
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