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EKMEK ASI
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1/2 adet bayat ekmek

1 adet sogan

2 adet patates

100 gram kugbasi et

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

1 ¢orba kasigi salca

1 cay kasigi zerdegal

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 tath kasidi tuz

Bayat ekmegi kip kip kesin. Yagsiz tavada soteleyerek kitir hale getirin. Sodani, patatesi kiip kiip dograyin,
tavada soteleyin. Etleri ilave ederek sotelemeye devam edin. Tencereye 6nce etleri alin, su ile salgayi ilave edin.
Sogan ve patatesi ekleyin. Kavurdugunuz ekmekleri ilave edin. Servis tabagdina dékin. Servis yapin.
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