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EKMEK ASI

2 adet bayat ekmek
300 gr kiyma

1 adet sogan

3 adet sivri biber

3 adet domates

1 adet kirmizi biber
2 kasik salca

1 bardak piring

3 adet yumurta

4 kasik margarin

1 tath kasidi pul biber karabiber tuz

1 biyUk boy kuru sodan, yesil ve kirmizi biberler dogranir. 4 yemek kasigi margarin ve biraz siviyag ile birlikte
kiyma kavrulur rengi dénen kiymaya sodan ve biberler eklenip sotelenir 3 adet domates kip kip dogranir. 2
yemek kasi§i domates salgasiyla birlikte kiymaya ilave edilir. 1[Zer tutam; tuz, kimyon, pul biber ve karabiberle
lezzetlendirilir 1 su bardag@i yikanip stzUlmis piring kiymayla bulugturulur. piringler yumusgayinca 3 yumurta
yemegin icine kirilir Iri kiipler helinde dogranan ekmeklerin tzerine dokullr.
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