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EKMEK ASI (AGRI)

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

2 adet sogan

8 adet sivri biber

3 adet domates

2 adet yumurta

150 gram kiyma

2 corba kasigi piring

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi kekik, karabiber
1/2 gay bardagi sivi yag
1 tath kasidi tuz

Bayat ekmegi kip kiip dograyin. Sogani kiip kiip keserek tencerede soteleyin. Uzerine kiymayi ekleyerek
sotelemeye devam edin. Karabiber, kekik ve tuzu ekleyin. Sivri biberi 1 cm keserek igine ilave edin. Domatesi
kiip klip dograyip igine katin. 1 bardak su ile salgay! ilave edin. Pirinci ekleyin. Piring pigince igine yumurtalari
kirin ve karistirin. Kip kestiginiz ekmegi servis tabagdina dizin. Uzerine karigiminizi dokin. Siisleyerek servis

yapin.
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