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EKLER PASTASI

100 gr. margarin

Pasta kremi

125 gr. un (4 ¢orba kasigi dolusu)
1 fiske tuz

1 kahve kagiJi tozseker

Vanilya

3-4 adet yumurta

Cikolatall glazir

250 gr. su (1 su bardag)

Suale krem hamurunu hazirlayiniz.

Hamuru, ucuna 1 cm. genigliginde huni gegirilmis torbaya doldurunuz.

Yaglanmig bir torbaya 3 cm. eninde ve 6-7 cm. boyunda aralikli olarak sikiniz.

Onceden isitilmig firinda pembelesip kuruyuncaya kadar pisiriniz.

I¢lerini uygun bir yerinden delip, kremall pastada oldugu gibi, pasta kremi doldurunuz. (Adirlagincaya kadar.)
Yarim dl¢u gikolatal bir glazir (6rtGlUK) hazirlayiniz.

Pastalar alt taraftan tutup sadece Ustlerini ¢ikolatali glazire hatiriniz. (Yarilarina kadar batirmada pasta daha
g6ze hos gorindr.)

Soguk bir yerde glaziiri dondurup, servis yapiniz.
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