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EKLER PASTALAR

Su (Choux) Hamuru icin

2 2 Gay Bardagdi Su (250ml)

2 Su Bardagi Un (200ml)

6 Yemek Kasidi Tereyadi (105g)
4 Adet Yumurta

2 Cay Kagigi Tuz

Ganaj Krema igin:

Bitter Cikolata (2009)

1 Cay Bardag St Kremasi (100g)
Uzeri icin:

1 Paket Pakmaya Krem Santi

1 Su Barda@ Soguk Sat (200ml)
1 Paket Pakmaya Cikolatali Sos
2 Su Bardagi Sat (400ml)

Finninizi énceden 180 °C ayarlayip isitin.

Bir sos tenceresinde su, tereya@i ve tuzu karistirip kaynatin.

Kaynamaya baslayinca ocaktan alip unu ekleyip karistirin, ardindan tekrar 2 dakika daha ocakta pisirip
sogumaya birakin.

Icerisine yumurtalar ekleyip, mikser yardimi ile orta devirde karigtirin.

Hazirladiginiz hamur karnigimini sikma torbasina aktarip, pisirme kagidi serili tepsiye yuvarlaklar seklinde sikin.
Onceden 180°C isitilmig firinda hafif kahverengilesinceye kadar pisirin.

Finn 1zgara teli Gzerinde sogumaya birakin. lindiginda tirtikl bigak ile ikiye kesin.

Bagska bir sos tenceresinde kremayi isitip kaynamaya yakin, icerisine gikolatayi ekleyin. Atesten alip karistirarak
cikolatay: eritip, bitter cikolatali ganaj krema hazirlayin.

Paketteki tarife uygun olarak, bir ¢irpma kabina 1 su bardagi soguk sttt koyun, Pakmaya Krem Santi ekleyerek
mikser ile 6nce disik sonra hizli devirde 3 dakika ¢irparak hazirlayin. Buzdolabinda sogumaya birakin.
Pakmaya Cikolatali Sosu paketteki talimata uygun olarak sit ile pigirip hazirlayin, bir kaba aktarip sogumaya
birakin.

ikiye kestiginiz eklerlerin arasinda ganaj krema ekleyip, lizerinde gikolatall sos ve krem santi ile soguk servis
edin.

Not: Dilerseniz bitter ¢ikolata yerine 1509 beyaz ¢ikolata ile beyaz dolgu kremasi hazirlayabilirsiniz.
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