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EKLER

Tugrul Savkar

500 gr. su hamuru

100 gr. tozseker

200 ml. su

250 ml. pastaci kremasi

200 ml. eritilmig bitter cikolata

Firininizi 180° C'ye getirip, 1sitin. Firin tepsisinin (izerine firn kagidi serin. Onceden hazirladi§iniz su hamurunu
bir sikma torbasina doldurarak 10 cm. uzunlugunda ve 2-3 cm. kalinliginda seritler halinde aralikl olarak firin
tepsisine sikin. Tepsiyi isitilmig firma sirerek ekler'ler kabarip altin sarisi renk alincaya kadar pisirin.

KugUk bir kapta sekeri su ile 2-3 dakika kaynatarak bir surup hazirlayip ilindirin. Pastaci kremasini biraz
gevsetmek icin bu surup ile birlikte ¢irpin. Eger pastaci kremaniz gevsekse (muhallebi kivaminda ise) surup
kullanmayin. Hazirladiginiz kremayi bir sikma torbasina doldurun. ]
Pisen eklerleri sogumaya birakin. Soguyanlari testereli bir bicak ile enlemesine sandvig gibi ikiye ayirin. I¢lerini
sikma torbasindaki pastaci kremasi ile doldurup kapatin.

Eritilmis cikolataya batirip bir tepsiye alarak ¢ikolatalarinin donmasi icin bekletin. Cikolatasi donanlari servis
tabagina alip servis yapin.
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