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EKLER PASTA

Umit Usta

Hamuru igin:

125 gr. un

3-4 adet yumurta

1 su bardagi su (yarisi sut, yarisi su da olabilir)
1 kahve kagiJi tozseker

1 paket vanilya

1 fiske tuz

100 gr. margarin

Pasta kremi icin:

2 su bardagi st veya 2 su bardagi su
1 cay bardagi un

1 yemek kasigi tozsekeri

3 adet yumurta

1 paket vanilya

Limon kabugu rendesi

Cikolatall pasta cilasi igin:

150 gr. sltsiz gikolata

50 gr. margarin

Suale hamuru:

Bir tencereye margarini, tuzu, suyu ve tozsekeri koyup kaynatalim.

Kaynamaya basglayinca unu ilave edip karistira karistira 8-10 dakika pigirelim.

Hamur, irmik helvasi gibi dagilmaya baglayinca pismis demektir.

Hamuru ocaktan indirip biraz sogutalim.

Hamur soguyunca, yumurtalan birer birer kinp elimizle yedirelim.

Vanilyay! da hamura ekleyip iyice karigtiralim.

Hamur toplu sekilde elimize yapistiginda hazir demektir.

Egder yapismiyorsa yumurta ilave edelim.

Hamuru bir cm. delikli sikma torbasina doldurup yaglanmis tepsiye aralikli olarak bir parmak uzunlugunda
sikalim.

Onceden sittigimiz firnda, pembelesip kuruyuncaya kadar pisirelim. Bu esnada firini hig agmayalim. Hamurlar
pembelesmeye baslayinca, kuruyup kurumadigini kontrol edelim. « Firini sénddrince tepsiyi hemen firindan
¢cikarmayalim. Bir sire daha firinda bekletelim.

Posta kremi:

Bir tencereye yumurtalan, unu, tozsekeri koyup sitl de azar azar ilave ederek iyice karigtiralim.

Tencereyi atese koyup muhallebi kivamina gelinceye kadar karigtirarak pisirelim. Muhallebi kivamina gelince
atesten alip vanilyayi ve limon kabugu rendesini ekleyelim.

Muhallebiyi karigtira karigtira sogutalim.

Cikolatal posta cilast:

Bir kapta margarini eritelim.

Cikolatalan pargalayip margarine katalim.

Kisik ateste cikolatalar eriyene kadar bekletelim.

Finndan ¢ikarip soguttugumuz hamurlari, sandvig¢ seklinde Ustten ayirip i¢ini, hazirladiimiz pasta kremi ile
dolduralim.

Pastalarin Ustlerini ¢ikolatall pasta cilasina batirip sogutalim.

Buzdolabina kaldirip bir iki saat bekletelim.

Buzdolabindan ¢ikarip soguk olarak servis yapalim.
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