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EKLER

Cemaliye Tuter

1 6lct su hamuru

Kremast:

2 adet yumurta

1/2 bardak seker

1 kliclk cay bardagi un

1,5 bardak sit

1 cay kasigi vanilya-limon kabugu (rendesi)

1 yemek kagigi kakao

Ustu icin:

1/2 él¢i cikolatal fondan veya 1 tertip pasta cilasi (¢ikolata glaz(ir)

1 Bir 8lgt su hamuru hazirlayin. Ucuna bir parmak kaliniginda duy takilmig krema torbasina doldurun. Az yagl
tepsiye, bir parmak uzunlugunda hamurlar sikin.

2 Sicak firnda, 30-35 dakika pisirin.

3 Yukaridaki gereclerle kakaolu pasta kremasi hazirlayin. Hamurlari birer uglarindan delin ve iglerini kakaolu
kremayla doldurun.

4 Pastalarin Gstinu cikolatal fondana ya da ¢ikolatali glazire batirin.
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