%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EKLER PASTA

Malzeme :

1/2 paket margarin

1 su bardagi su

1 su bardagi un

4 adet yumurta
Krema:

2,5 su bardagi sit

1 adet yumurta

1 kasik un

1 kasik misir nigastasi
1/2 su bardagi seker
1/4 paket margarin (yumusak)
1 paket vanilya

Yaplligt:

Suyu atese koyup, margarini sicak suda eritin. Unu azar azar katip, kisik ateste 5 dakika karistirarak pisirin.
Ihninca yumurtalari teker teker kirip iyice yedirin. Firin tepsisine birer corba kagigi uzun sekil vererek dizin. Sicak
finna surdip, orta 1sida 25 dakika pigirin. Firini kapatip, 10 dakika da iginde bekletin. lyice kabarmalari gerekir.
Krema: Margarin diginda bitiin malzemeyi karistirip, pigirin. lyice soguyunca yumusak margarini kisim kisim
katip, 7-8 dakika ¢irpip yedirin. Hamurun igini doldurun, sosu pisirerek hazirlayip sicak sicak kagsikla tzerine
gezdirin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 17.01.2024
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