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EKLER

Hamuru icin:

3 adet yumurta

50 gram tereyag!

1 su bardagi su

5-6 yemek kasigi un

1 tath kasigi seker

1 tutam tuz

Kremasi igin:

2 adet yumurta

1,5 su bardagi st

1 cay bardagi un

Yarim su bardag toz seker
1 cay kasigi vanilya
Cikolata sosu igin:

100 gram bitter gikolata

1 cay bardadi pudra sekeri
1 corba kasigi su

1 corba kasigi sut

Bir tencereye suyu, yag, tuz ve sekeri alip karigtirin.

Yag eridikten sonra ocagin altini kapatin ve unu ekleyin.

Daha sonra tekrar ocada alarak 2 dakikaya yakin pisirin.

Sonrasinda derin bir kaba yayarak ilinmasi igin bekletin.

Yumurtalari tek tek hamura ekleyip karistirin.

Hamuru bir kagik yardimiyla ya da sikma torbasina alin ve yagh kagit serili tepsiye sikin.
Onceden isitilmis 180 derece firnda 35 dakika kadar pisirin.

Diger taraftan da krema malzemelerini bir tencereye koyun ve muhallebi kivami alincaya kadar karigtirarak
pisirin.

Firindan ¢ikan ve soguyan ekler hamurlarin igini soguyan krema ile doldurun.

Benmari usull erittiginiz ¢ikolatay! da Gzerine dékdin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 17.01.2024
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