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EKLER
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4 yumurta

125 gr tereyagi (oda sicaklhginda)
1 su bardagi un

1 su bardagi su

1 yemek kasigi seker

Bir tutam tuz

Kremasi icin:

2 yumurta sarisi

2 su bardagi sut

Y2 su bardagi seker

1 yemek kasigdi tereyagi

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi bugday nisastasi
1 paket vanilya

Uzeri icin:

2 paket bitter gikolata (160 gr)

Genis bir kaba yumurtalari ve sekeri alip képlrene kadar ¢irpin.

Oda sicakhigindaki tereyagdini karisima ekleyin ve parmak uclarinizla tereyaglar ezin.

Tuzu ve elekten geciriimis unu karigima ekleyin. Suyu yavasga gerektigi kadar kullanin ve ele yumusak bir
hamur elde edin.

Yumusak hamuru yagl kadit serilmis tepsiye aralikli olarak yerlestirin.

Hamuru 160 derece firindan UstQ, alti hafif kizarana kadar pigirin.

Hamur pisene kadar kremayi hazirlayin. Kiiglk bir tencerede yumurta sarilari ve sekeri ¢irpin, st karisima
ekleyin.

Sekerler eridikten sonra un ve nisastayi ekleyin ve ¢irpmaya devam edin.

Kremanin kivami katilasmaya baglayinca tereyagini ekleyin ve eriyene kadar karigtirin.

Kivami katilasan kremayi ocaktan alin. Igine vanilyayi ekleyip son bir kez daha ¢irpin.

Kremayi sogutmak icin genis bir kaba alin, soguyana kadar kabuklagsmamasi icin bir spatula yardimiyla
karigtirin.

Kremay! sikma torbasina alin ve ilk sicagi ¢cikmig eklerin igine sikin.

Uzerine bitter cikolata eriterek servis edebilirsiniz
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