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EKLER PASTA

http://www.hurriyet.com.tr

Hamuru igin:

230 ml. su

40 gr. tereyag!

115gr.un

3 adet yumurta

ic kremast icin:

3 adet yumurta

4 yemek kasigi un

5 ¢orba kasi§i toz seker

2 su bardagi sut

1 yemek kasidi vanilya aromasi
Cikolatal sos igin:

2 yemek kasigi bugday nisastasi
1 su bardagi toz seker

2 adet yumurtanin sarisi

3-4 yemek kasigi kakao

Yarim paket vanilya

2,5 su bardagi sit

Su ve tereyagini gelik tencereye alin. Su kaynamadan énce tereyaginin iyice erimesi igin karigtirin, ardindan unu
ekleyin. Topaklanmamasi igin tahta bir kasikla 3-4 dakika boyunca surekli karistirin. Hamur kendini tencereden
kurtarip toparlaninca ocaktan alin.

Hamuru genis bir cam kaba koyun, tahta kasikla strekli yayarak ve toplayarak kabuk baglamadan sogumasini
saglayin. Hamurunuz soguyup puriizsiiz bir hal alinca temiz bir gelik tencereye alin. Uzerine yumurtalar
ekleyerek mikserle ¢irpin.

Hamuru sikma torbasina alin. Krema torbasindaki hamuru yagl kagit serilmis firin tepsisine 2[?lser santimetre
araliklarla sikin. Hamur oldukc¢a yapiskan oldugu icin parmak uglarinizi hafifge islatarak toplarin Gzerini hafifce
dizeltin. 190 derece i1sitiimig firnda 30 dakika boyunca pigirin.

Hamur pisince firin kapagdini agmayin, firmin kapagini kapali olarak hamuru sogumaya birakin.

Kremasi i¢in tim malzemeyi tencereye aktarin, orta ateste karistirarak koyulasana kadar pisirin ve ocaktan alin.
Ara sira karistirarak sogutun. Hamurlarinizi ikiye bolerek iglerini hazirladiginiz bu kremayla doldurun.

Gikolatal sos igin tim malzemeyi sogukken tencereye alin, koyulagana kadar karistirarak pisirin ve ocaktan alin.
iglerini doldurdugunuz ekleri isteginize gére yan yana dizin ve (izerine cikolatali sos gezdirin.
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