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EKLER PASTA

1 su bardagi su

100 gram margarin

1 corba kasigi tozseker
1 su bardagi un

3 adet yumurta

Bir tutam tuz

Krema igin:

2 adet yumurta

Yarim ¢ay bardadi tozseker
1 cay bardagi un

1,5 su bardagi st

1 paket vanilya
Cikolata sos icin:

100 gram bitter gikolata
100 gram margarin

1 ¢orba kasigi soguk su

Su, margarin, tozseker ve tuzu kaynatin. Kaynamaya baslayinca, karistirarak un ekleyin. 10 dakika karistirarak
pisirip ocaktan alin ve iinmaya birakin. Teker teker ve ¢irparak yumurtalar ekleyin. Yumusak, ele yapismayan
bir hamur elde edin. Hamuru sikma torbasina alip, yagh kagit kapli firin tepsisine dilediginiz biyukliikte sikin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri kizarana dek pigirin. Firini kapatip, iginde 30 dakika dinlendirin.
Krema igin tim malzemeyi ¢irpin. Tel slizgegten gegirip, tahta kagikla karigtirarak krema kivami alana kadar
pisirin. |ki adet ekler pastanin arasina krema siirtin. Gikolata sos igin gikolatay! benmari usull eritip, margarin ve
su ekleyin. Mikserle ¢irpip kenara alin. Uzerine ¢ikolata sos gezdirin. TUm malzeme bitene kadar islemi
tekrarlayin. Soguk olarak servis yapin.
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