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EKLER PASTA

1 ¢ay fincani un

4 tane yumurta

1 cay fincani, su

100 gram, margarin

1 yemek kasigi toz seker
1 tutam tuz

Krema Igin:

Yarim su bardagi un
1,5 su bardagi st

2 tane yumurta

1 cay bardagdi toz seker
Vanilya

Bir tencereye, su ve margarini alalim, Gzerine tuz ve sekeri ilave edelim, karistirarak kaynamasini bekleyelim,
daha sonra unu yavas yavas ilave edelim, unun topak topak olmamasini saglayalim . 5-6 dakika pisirip ocaktan
alalim. lhnmasini bekleyip, 4 tane yumurtayi kiralim ve hamuru yoguralim. Hamur ne yumusak nede ¢ok sert
olmamali. Hazirladiimiz, hamuru krema torbasina alalim, diiz yuvarlak u¢ takalim, yaglanmis tepsiye, ¢ok uzun
olmayan 2cm kalinliginda seritler sikalim. 200 derecelik 1sida hafif pembe olana kadar pisirelim. Bu arada,
kremasini hazirlayalim, bunu i¢in bir tencereye siti alalim sonra sirasi ile unu, yumurtalari, sekeri ve vanilyayi
alalim karigtirarak kivama gelene kadar pisirelim. Bir kenara alalim. Pigsen hamurlarin arasini keselim, arasina
krema dolduralim, ¢ikolatayr margarinle birlikte eritelim hazirladiimiz Ekler Pastanin Gizerine strelim, Ekler
Pasta servise hazirdir,
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