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EKLER

150 gr Sarelle
125 gram margarim
5 gram tuz

5 gram seker
250 gr. su

3 yumurta
Kremasi:

250 gr. sut

1 yumurta
75gr.un

75. gr. seker

Bir kabin i¢ine su ve margarini koyup, kaynatin. Kaynayinca un, tuz ve sekeri katip, un iyice kavrulduktan sonra
kabi atesten alarak bir kenarda ilinmaya birakin. Sonra yumurtalari teker te"ker hamura yedirin. Karisimi,
soguduktan sonra hafifce yaglanmis bir tepsiye, sekillendirerek dizin. Tepsiyi orta sicaklikta isitiimig firna srip
eklerleri 15-20 dakika pigirin.

Krem Patisiyeri hazirlamak igin, butlin krem patisiyer malzemesini bir kaba koyup, kabi atese oturtarak, karisim
koyulasincaya kadar pisirin. Kabi atesten alip soguduktan sonra ¢ok az miktarda yag yedirin.

Tepsideki eklerleri Gstten 1 cm kalacak bicimde kesip iclerine hazirladiginiz krem patisiyeri striin. Eklerlerin
Usttine iitilmig Sarelle'yi d6klp, tepsiyi buzdolabinda 15-20 dakika beklettikten sonra servis yapin.
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