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EKLER KREMASI

Kreması İçin:
500 gr süt
1 yumurta sarısı
125 gr şeker
1 çubuk vanilya
50 gr mısır nişastası

Sütü ve çubuk vanilyayı kaynatın, şekeri ilave edin. Yumurta sarısı, nişasta ve az suyu karıştırıp, süte boşaltın.
Koyulaşınca ocaktan alın ve soğumaya bırakın. Bu kremayı sıkma torbası ile ekler hamurunun içine sıkınız.
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