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EKLER KREMASI

Kremasi Igin:

500 gr sit

1 yumurta sarisi
125 gr seker

1 cubuk vanilya

50 gr misir nisastasi

St ve gubuk vanilyayi kaynatin, sekeri ilave edin. Yumurta sarisi, nisasta ve az suyu karistirip, site bosaltin.
Koyulaginca ocaktan alin ve sogumaya birakin. Bu kremayi sikma torbasi ile ekler hamurunun icine sikiniz.
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