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EHLIKEYIF TOST

Refika Birgdl

1 adet Ince Lavas Pide

6 dilim Taze Kagar Peyniri

1 adet Sogan

1 corba kasigindan biraz az Biber Salgasi
2 corba kagsigi Domates Puresi

1 tath kagigi Zeytinyagi

Ince Sucuk Dilimleri

2 adet Yesil Sivri Biber

Yarim adet Kirmizi Kapya Biber

1 adet Yesil Biber

Once 2 gorba kasigi domates piiresi ve 1 gorba kasidi biber salgasini bir kapta karistirin. Bu tostun ekmegini
hem nemlendirecek hem de lezzetine lezzet katacak. Tost makinenizi isitin ve 1 sogani halka halka kesip
1zgarasinin Uzerine koyun. 1 adet yesil biber ve V2 adet kapya biberin de tohumlarini temizleyip, jllyen
dograyarak 1zgaraya yerlestirin. Soganlarin bir tarafi yaklasik 5 dakikada pisince, gevirerek diger taraflarini da
pisirin. Son olarak 1zgaraya ince sucuk dilimlerini koyun ve 15-20 saniye pisirin. Pisen tostun i¢ malzemelerini
ayri bir kaba ¢ikarip, tekrar bagroll kapmalari i¢in simdilik kenarda bekletin. Tost makinesinin tzerinde kalan
sucuklarin yagina 1 lavas pideyi bandirin. Daha sonra ¢evirerek icine hazirladiginiz domates sosundan surtn. 2
kaslk da Uzeri igin ayirin. Sonra lavasin soslu kismina dilimlenmis 3 dilim taze kasari ve diger i¢ malzemeleri
koyduktan sonra en Uste kalan 3 dilim kagari da ekleyerek, kapatin. Artan sosu da bir firca yardimi ile lavas
pidenin tzerine surun. Peynirler eriyip, lavas kitirdayana kadar pisirmeniz yeterli. Nefis bir tost keyfini
¢lkarmaniz igin sizi bekliyor.
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