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EHLIKEYIF KENEPELERI

200 gr barbunya

5 adet havug

5 adet kirmizi biber
150 gr karnabahar
5 adet salatalik

3 dig sarimsak

Bir tutam maydanoz
2 adet ekmek

2 yemek kasidi margarin
2 daml sirke
Karabiber

Tuz

Havuglari ve biberleri yikayip kuruladiktan sonra uzunlamasina dograyin. Salataliklar yikayin ve halka seklinde
kesip ¢ekirdeklerini gikartin. ]

2 dis kiyilmig sarimsagi 2 yemek kagigi margarinde soteleyin. Igine dogranmig karnabahar, havug, kirmizi biber
ve salataligi ekleyip biraz daha soteleyin.

Tavada sotelediginiz sebzelerin igine 2 damla sirke ilave edin. Buharlagtiginda kurumasini bekleyin ve bir tutam
tuz ile tatlandirin.

Tavadaki sebzeleri ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Haslanmis barbunyayi blender[?lda gektikten sonra siizgegten gegirin.

Elde ettiginiz barbunyali harci kiylmig maydanoz, bir tutam tuz ve karabiber ile tatlandirin.

Diger tarafta, ekmekleri 24 dilime bdlun. Firin 1izgarasinda ya da ekmek kizartma makinesinde ekmek dilimlerini
kizartin.

Tdm ekmek dilimlerine hazirladidiniz barbunyali hargtan sardin.

6 dilim sandvi¢ ekmegini julyen dogranmig kirmizibiber, 6 dilimi julyen dogranmig havug, 6 dilimi karnabahar
cicekleri, diger 6 dilimi de halka seklinde kesilip ¢ekirdekleri ¢cikariimig salatalik ile susleyin. Ehlikeyif kenepeleri
servis yapin.
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