—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EGZOTIK PILIC

1 adet pili¢

1 tutam safran

5 su bardagi su

Iciigin:

6-7 adet taze kayisi

3 dis sarimsak

2 corba kasiJi cekirdek igi
2 ¢orba kasigi yogurt
Yarim ¢ay bardagi badem ici
Kimyon, tuz

Uzerine:

1 ¢corba kasigi tereyad
Taze biberiye yapraklar

Temizlenmis pilici, safrani kaynamis suda 15 dakika haslayin. Haglama suyundan alip firin kabina yerlestirin.
Kip dogranmis kayisi, ince kiyilmig sarimsak, ¢ekirdek ici ve yogurdu bir kasede karistirin. Sicak suda beklemis
ve kabuklari soyulmug badem ici, kimyon ve tuzu ilave edip biitiin malzemeyi karigtirin. Bu harci pilicin igine
doldurun. Onceden i1silmis 180 derece firinda Gzeri nar gibi kizarana kadar minimum 50-55 dakika pisirin.
Biberiye yapraklarini tereyagmda soteleyip, firndan aldiginiz pilicin Gzerine gezdirin.
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