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EGZOTIK KREP

150 grun

300 ml stt

1 corba kasigr margarin

2 adet yumurta

1 tutam tuz

2 yemek kagsidi margarin

1 miktar yildiz meyve

1 adet bebek ananas

1 adet muz

1 adet kliglik mango

2 adet tutku meyvesi

1 yemek kasigi vanilya sekeri
4 adet yumurta sarisi

80 gr seker

150 ml hindistancevizi sutl, sekersiz
Garnitir igin:

Hindistancevizi

1 kase sabayon sosu

Un, sut, yumurta, eritilmis yag ve bir tutam tuz koyarak purtizsiz bir krep hamuru yapin.

Bir stizgecten gecirip 30 dakika dinlendirin.

BuyUk krep tavasinda yagdan kigik parcalar alarak krepleri ince ince tek tek pigirin.

Meyve cesitlerini ki¢Uk kupler halinde keserek bir karigtirma kabina koyup pudra sekeri ve hindistancevizi
serperek harmanlayin.

Tavada bir kagik yag ile seker ve ekmek kirintilarini hafif kavurun ve tepsiye dokup esit miktarda serin

Kreplerin icine meyveli karisimdan serpip genis bir rulo sarin rulolari 5 cm kalinliginda kesip tepsiye bozmadan
dizin

Sabayon sosuna hindistancevizi siitiini ekleyin tepsiye dokiin, en son kreplerin istline yumurta sarisi srlip bes
dakika mikro dalga firinda tutup ¢ikartin Ustiine pudra sekeri ve hindistan cevizi serpip servis yapin.
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