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E'GUAW CORBASI (YALOVA)

Yalova Sosyal Bilimler Dergisi

600 ml. st

70 gr.un

2 dis sarimsak

4 gr. tuz

Uzerine dékmek icin:
Tereyaglh

Toz biberli sos

Bir kaba un konur, serpistirerek unun sut konularak karigtirilir.

Satun hamur igerisinde topaklanmasi saglanir, her bir topaklanan hamur pargasi mercimek tanesinden daha
blylk hale getirilerek, elenir.

Islem eldeki tim un bitene kadar tekrarlanir.

Kalan sutiin Gzerine su ilave edilerek, ezilmig sarimsaklar ve tuz eklenerek olusturulan karigim kaynamaya
birakilir.

Sonrasinda hazirlanan hamur topaklari kaynayan karigimin igerisine atilarak 6-7 dakika kadar pisirilir.
Uzerine tereya@i ve toz biberden olusturulan sos dokdlerek servis edilir.
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