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EGSILI PILAV

500 gram Kastamonu siyez bulguru
2 adet orta boy sogan
Yarim demet taze nane
Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

250 gram ebegiimeci

400 gram koy tereyagi
150 gram domates salgasi
1 ¢orba késesi Isirgan otu
1 adet kdy yumurtasi

1 kg eksi yodurt

Tuz

Karabiber

Pul biber

Bir adet sogan dogradiginiz 5 su bardadi su dolu tencereye yikadiginiz bulguru ilave ederek ¢orba kivamina
gelene kadar kaynatin. Ebegiimeci, taze nane, dereotu, maydanoz ve isirgan otunu ince ince kiyarak tuz ve
karabiber ile birlikte tencereye ekleyin. Yaklasik 15 dakika kaynatin. 2 su bardagdi eksi yogurdu 1 yumurta ile
¢irptiktan sonra kaynayan karisima ilave edin ve 10 dakika daha kaynattiktan sonra ocagin altini kapatin. 1 adet
sogani tereyagdinin igersinde pembelesinceye kadar kavurup salga ilave ederek pilavin Gzerine dékin. Pilavin
Uzerine kiyllmig maydanoz, dereotu ve pul biber ilave ederek servis edebilirsiniz.
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