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EGLENCELiI PANCAKE

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Pancake
1,5 cay bardag sut
1 yumurta

Pancake karigimini bir kaba bosaltin. Uzerine st ve yumurtayi ilave edin. El ¢irpicisi veya ¢atal ile dlizgtin bir
hamur haline gelinceye kadar yaklagik 1-2 dakika karistirin. Hamurun yarisini pisirme kagidindan hazirladiginiz
huniye doldurun.

Yapismaz ylzeyli tavayi orta 1sidaki ocakta 1-2 dakika isitin. Hunideki hamurdan tavaya harf, rakam veya
istediginiz farkl sekiller sikin. Ocagi kisin ve her iki ylzeyi de hafif kizarincaya kadar pisirin. Hunideki hamur
bitinceye kadar bu sekilde pisirmeye devam edin.

Gocuk seklindeki kurabiye kaliplarinin i¢ kismini margarin veya tereyagi ile yaglayip tavanin igine yerlestirin. Her
birinin icine 1-1,5 yemek kasidi hamur koyun. Hamurlarin Ust kisimlarinda kabarciklar olugunca kaliplari
dikkatlice ¢ikarin. Hamurlari ters gevirin ve hafif kizarincaya kadar pigirin. Hamurun tamamini bu sekilde pigirin
ve servis yapin.
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