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EGLENCELI MUHALLEBILER

https://cook.com.tr

Toz Seker 10 Yemek Kasigi
Kivi 1 Adet

Portakal 1 Adet

Vanilya 1 Paket

Piring Unu 6 Yemek Kasigi
Kuru Uziim 12 Adet
Pastoérize Sat 1 Kilogram
Kirmizi Erik 1 Adet

Piring unu, vanilya ve sekeri tencereye koyup karistirin. Kisik ateste azar azar sitl ilave ederek muhallebi
kivamina gelen kadar pigirin. Servis yapacaginiz kaselere Ustten bosluk kalacak sekilde paylastirin. Oda
sicakhginda sogutun.

Kividen kestiginiz bir dilimi ortadan ikiye bollp kulaklarini yapin. 2 adet kuru Gzim ile gézlerini koyun. Bir dilim
portakaldan dudak yapmak icin hilal seklinde kesin, yerlestirin Gstline de ince kestiginiz kirmizi erikten
yerlestirin. Kas ve burun yapmak igin de yine eriklerden faydalanabilirsiniz. Degisik bir sisleme olarak da ek
resimde gorebilecegdiniz gibi damla ¢ikolatalar ile géz, ¢ikolata sos ile de burun ve agizlar yapabilirsiniz.
Suslemeleriniz bittikten sonra Gzerlerinin kabuklanmamasi igin COOK streg film ile kapatip buzdolabinda
saklayin.
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