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EGG BENEDICT
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Avokado
Pastirma yada kuru et
Yumurta
Sirke
Tereyagdi
Yesil sodan
Aci sus biber
Mayonez
Ketcap
Hardal
Limon

Derin bir tencereye parmak kadar su ve yemek kasidi sirke koyup kaynatalim. Kaynama noktasindan sonra
fokurdamamasi icin en kisik atese alip igine yavasga yumurtalari kirahm. Beyazlarin dagiimamasina dikkat
edelim. Oldugu yere ¢okiip pistidini goriyor olacagiz.

Bayat ekmekleri kizartalim Uzerine mayonez, hardal,ketcap ve az limon ekleyerek hazirladigimiz pratik
hollandez sosu surelim. Ayri bir kapta olmusg bir avokadoyu az zeytinyadi ve tuz ile ¢atal yardimi ile pure haline
getirelim. Bu karigimi da ekmegimize sirlip pigmig yumurtamizi resimde goriildigu gibi yerlestirelim.

Istege bagl olarak Uzerine kuru et, pastirma yada kavurma koyabilirsiniz. En son yesil soganlari ekleyip servis
edebiliriz.
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