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1 adet bayat ekmek

250 gram stizme yogurt
250 gram lor peyniri

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz
1 cay bardagi zeytinyagi

6 dis sarimsak

2 adet salatalik

1 tath kasigi sumak

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi karabiber

1 corba kasigi kirmizi pul biber
1 tath kasidi tuz

Bayat ekmegi dilimleyip kenarlarini ¢gikartin. Islatin ve siiziin. Karigtirma kabina ekmek dilimlerini koyun ve
yogurun. Uzerine yodurdu, lor peynirini, gekilmis cevizi, zeytinyagini, dévilmuas sarimsaklari, rendelenmis
salataligi, baharatlari koyup karistirin. Servis tabagina alin. Susleyerek servis yapin.
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