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EGE PILAVI

2 Su Bardag Pilavlik Piring
3 Adet ayiklanmig enginar (taze veya dondurulmus)
1 Adet Kuru Sogan

1 Kahve Fincani Zeytinyag
1/2 Demet Dereotu

1/2 Demet Ebegimeci

1/2 Demet arapsag!

1/2 Demet i1sirgan

1/2 Demet Maydanoz
Yeteri Kadar Tuz, karabiber
3.5 Su Bardag Sicak Su

Karisik otlari yikayip bol soguk suda 15 dk bekletin. Bir su daha yikayip siizgece alin. Otlar siiziiliince hepsini
incecik kiyin. Pirinci bol su ile 1slatip 10 dakika bekletin. Yikayip suyunu stiziin.

Zeytinyagini tencereye koyup kiyilmis sogani kavurun. Uzerine kiyilmig otlari ekleyip biraz tuz serpin ve
kavurmaya devam edin.

Pirinci ilave edip tuzunu ekleyin ve bir kac¢ dakika kavurun. Enginarlar kiip kip dograyip tencereye ekleyin ve
karistirin.

Uzerine 3.5 bardak suyunu ekledikten sonra kapagini kapatin ve kisik ateste suyunu gekene kadar pisirin. 20
dakika kadar demlendirin. Harmanlayip servis yapin.
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