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EGE OTLARI SALATASI

100 g cibes otu

100 g hindiba otu

100 g sevket-i bostan otu
100 g turp otu

2 adet havucg

3 adet domates

2 adet sogan

2 dig sarimsak

1 kahve fincani piring

2 bardak portakal suyu
4 yemek kasigi Ravika zeytinyagi
1 bardak su

Tuz

Bir tencere, hindiba, cibes, sevketi bostan ve turp otlarini haglayin. Ayri bir tavada zeytinyagini kizdirin ve
dogramis oldugunuz sodanlari 5 dakika soteleyip i¢ine sarimsak, rendelenmis havug ve pirinci de ilave edip
pirincler kavruluncaya kadar karistirmaya devam edin. Piringler kavrulunca i¢ine dogranmig domates ve
portakal suyunu da ilave edip 15 dakika orta ateste pisirin. Pisen karisimi haglanmig otlarla birlikte genis bir
kaba alip Uzerine zeytinyagdini gezdirip servis edin.
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