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EGE MUSAKKASI

2 adet patlican

2 adet kabak

2 adet patates

2 adet dolmalik biber
250 gr. kiyma

1 adet sogan

1 ¢orba kasigi salca
Tuz

Karabiber

Kimyon

Targin

Kizartmak igin siviyag
BESAMEL SOS IGIN:
1 kg. st

1 su bardagi un

Tuz

Karabiber

1 komposto kasesi lor
1 ¢ay bardagdi hindistancevizi
1 cay bardagi siviyag

Sebzeleri ayiklayin ve halka halka dograyin. Bol yagda kizartin, kagit havlu Gzerine alin. Diger bir tencereye hig
yagd koymadan kiymayi koyun. Rengi dénene kadar soteleyin. Sogani, salgcayi, sivri biberi ve domatesi ilave edip
10 dakika pisirin ve atesten alin. Finin kabina kizarttiginiz sebzeleri dizin. Hazirladiginiz kiymayi yayin. Besamel
sos malzemesi ile sos hazirlayip hindistancevizi ve loru koyup karistirin. Kiymali harcin Gzerini tamamen kapatin.
200 derece firinda 20 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:56698 « adi:Ege Musakkasi * génderen:Proton Pompasi « indirme tarihi:03.04.2025 - 18:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ege-musakkasi-vt43539
http://www.tcpdf.org

