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EGE MEYVE SALATASI

Kullanilacak malzeme: (4 kisilik)

2 kantalup kavunu,

4 olgun Amasya elmasi,

4 olgun ve sulu armut,

2 buyuk geftali,

2 kokulu ltalyan erigi,

10-15 tane surup konservesinde kiraz,
3 fincan tozseker.

Yapiligt:

Kavunlarin, elmalarin, armutlarin kabuklar soyulur, ¢ekirdekleri ¢ikarilir, cekirdek yataklari temizlenip atilir.
Sonra elmalar, armutlar ve kavun dilimleri kliglik pargalara dogranip bir porselen kaseye konur. Cekirdekleri
¢ikarilan seftali ve erikler de dogranip kdsedeki karisima katildiktan sonra meyveler kasikla iyice kanistirilir. Kiraz
da serpistirildikten sonra meyvelerin tzerine tozseker serpilir. Kasenin tzeri naylon értlyle kapatilir ve meyveler
buzdolabinda 2-3 saat dinlendirilir. Sonra bu meyve salatasi 4 kdseye bdlindr. Sonra servis yapilir. Arzuya gore,
Uzerine krem santi de konulabilir.
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