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EGE CACIGI

1 demet semizotu

2 adet salatalik

2 yaprak pazi

2 corba kasigi zeytinyagi

1 klicUk kase tatli lor

200 gr stizme yogurt (tercihen torba yodurdu)
100 ml Pakmaya SefKrema

1 cay kasid! zerdegal (istege gore)
1 kahve fincani ceviz igi

3 dig sarimsak

2 adet kabak

Semizotunu ve paziy yikayip stiziin. Semizotlarinin dallarini temizleyip gigek ¢igek ayirin.

Paziyi irice kiyin. Kabagi yikayip kabuguyla birlikte irice rendeleyin. Sebzeleri zeytinyadinda hafifge suyunu salip
cekene dek kavurun. Ocaktan alin.

Sarimsaklari havanda ezin.

Yogurdu, Pakmaya SefKremal[2lyi ve loru iyice karistirin. Sebzeleri ve zerdegal diginda kalan tiim malzemeyi
ilave edin. lyice karigtirip servis edin.
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