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EFE CORBASI

15LITRESU

2 SU BARDAGI YOGURT

1 CORBA KASIGI UN

1 ADET YUMURTA

1 GORBA KASIGI MARGARIN
1 CORBA KASIGI PIRING

2 TATLI KASIGI NANE

1 TATLI KASIGI TUZ

1 GAY KASIGI KARABIBER

1 CAY KASIGI KEKIK

PIRINGLER YIKANDIKTAN SONRA TENCEREYE ALINIR UZERINE 1,5 LITRE SU ILAVE EDILIP
PIRINCLER PISENE KADAR KAYNATILIR DAHA SONRA MARGARIN VE TUZ EKLENIR. AYRI BiR
KASEDE UN, YOGURT VE BIR YUMURTA SARISI GIRPILIR VE IGINE KAYNAYAN PIRING SUYUNDAN
BIR KAGC DAMLA ALINIR DAHA SONRA CIRPILAN KARISIM PIRINGLI SUYA YAVAS YAVAS ILAVE EDILIR
SONRA BiR TAVADA AZ BiR SIVI YAG ILE 2 TATLI KASIGI NANE VE 1 GAY KASIGI KARABIBER VE 1
CAY KASIGI KEKIK KAVRULUR VE GORBAYA EKLENIR 1 DAKIKA DAHA PISIRILIR VE OCAGIN ALTI
KAPATILIR.
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