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EDIRNE KOFTESI

600 gram dana etinin gégus kismindan kiyma
1 adet sogan

4 dilim bayat ekmek igi

1 tath kasigi karbonat

1 tath kasidi tuz, karabiber

Acl sosu igin:

3 corba kasigi pul biber

2 gcorba kagigi zim sirkesi

1 cay bardagi zeytinyad

Oncelikle sogani rendeleyin ve derin bir kaba alin. Uzerine tiim malzemeleri ekleyip yogurun. Aslinda mutfak
robotundan bir kere gecirilse daha lezzetli oluyor. Ya da kiyma makinesinden gegirip hazirlayin bir gece
bekletin. Daha sonra kéfte harcina sekil verip 1zgarada pismeye birakin. Yaninda aci sosu igin tim malzemeleri
karistirip sos yapin.
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