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EDINBURGH PUDINGI

1 tath kasidi tereyad

6 yumurta (sarilari ve aklari ayriimig)

1 corba kasigi toz seker

1 su barda@i saf bal (isitiimis)

120 gr (1 su bardadi) un (1 cay kasigi kabartma tozuyla birlikte elenmig)
120 gr ceviz i¢i (ince kesilmig)

1/2 su bardagi krema (iyice ¢irpilmig)

Once finninizi orta sicakliga (170°C) getirip isitiniz. Bir tatl kasigi tereyagi ile iki litrelik sufle kalibini hafifge
yaglayip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede yumurta sarilarini ve sekeri birlikte iyice ¢irpiniz. Isitilmis bali ekleyip iyice karistiriniz.
Madeni bir kasikla énce unu, sonra ceviz i¢ini ve kremayi her defasinda iyice karistirarak, balli karisima katiniz.
Baska bir kasede yumurta aklarini beyazlasana kadar ¢irpiniz.

Madeni bir kasikla ¢irpilmis yumurta aklarini balli karisima ekleyip iyice karistirnniz. Karigimi sufle kalibina
yerlestirip firina stirerek 40 dakika, sertlesip kabarincaya kadar, pisiriniz.

Pudingi firndan aliniz. Biraz soguyunca, bicag kalibin i¢ kenarinda ¢gepegevre gezdirerek pudingi sicak bir
servis tabagina ters ¢evirip hemen servis ediniz.
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