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EDINBURGH KEKI

100 gr toz seker
100 gr tereyagi

150 gr siyah Gzim
1/2 kg un

25 gr kabartma tozu
25 gr badem igi
Yeterli miktarda sit
1 tutam targin

1 adet limon

Yeterli miktarda tuz

Badem iglerini kaynar suya atin 1-2 dakika islatin ve kabuklarini zar gibi soyun. Sicak firina koyarak kurutup ve
havanda un haline getirin. Uziimlerin ¢bplerini ayiklayip suya atip i1slatin. Unu galigma tezgahina dékin. Ortasini
¢ukurlastinin. Uzimleri suda sistikten sonra suyunu siziin. Gukurlastirdiginiz unun ortasina Gztmleri, tarcini,
kabartma tozunu, badem ununu, sadece sari kismi rendelenmig limon kabugunu, tozsekeri ve iki gimdik tuzu
katin. Tereyaginin bir kasigini ayirin ve geri kalanini kliglik parcalar halinde karigima serpistirin. Sonra
yogurmaya basglayin ve yedire yedire yeteri kadar sit katilarak olduk¢a yumusak bir hamur elde edin. Hamuru
elinize alip tezgaha vurarak biraz daha igleyin. Yuvarlayin ve bir kaba koyup nemli bir bezle orterek sicak bir
yerde kabarmaya birakin. lyice kabarinca 10 dakika kadar tekrar yogurun. Ceviz buyUkligiinde parcalara béln.
Hepsini yuvarlayin ve yassilagtirin. Yaglanmig ve unlanmig tepsiye aralikli olarak dizin. Nemli bir bezle 6rtiin ve
kabarmasi igin beklemeye alin. lyice kabarinca bezi alin ve tepsiyi orta isili firinda pisirin.
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