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EDAM PEYNIRLI KANEPE

2 yemek kasi§i tereyagi

8 adet kare milféy hamuru
50 gr edam peyniri

250 gr ceri domates

1 adet yumurta

Milfdy hamurlariniz yumusadiktan sonra yarisini kalpli kalip ile kesin. Kalan milféyleride, kestiginiz bitin kalpli
milféylerin Ustlerine koyacaginiz ici bos milféyleri (cergeve kismini) yapmak icin daha kicik bir kalipla orta
kisimlarini ¢ikarin. Ardindan diz olan milfoy kalplerin Gzerine 1 adet yumurtanin akini siriin. Ardindan tizerine
ortalari bog olan milfyleri yerlegtirin. Kenar (¢cergeve) kismina yumurta sarisi sirdin.

Hazirladiginiz kanepeleri yagh kagit serilmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig 180 derecelik firina verin.
Uzerleri hafif kizarana kadar pisirin. Ardindan firindan alip, icine rendelenmis edam peyniri koyun. Uzerine ince
kesilmis domates dilimleri koyup, 2 yemek kasigi eritilmis tereyadi gezdirin. Tekrardan firina verin. Az miktar
pisirin. Sicak veya Ilik servis yapin.
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