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ECEVIT CORBASI (KASTAMONU)

100 g piring

2,5 It tavuk suyu

1 demet taze nane
80 g tereyadi

200 g yogurt

1 yumurta
Karabiber

Tuz

Pirinci temizleyip yanm bardak ilik suda islatin, stizin.

Tavuk suyu, su ya da ikisinin karigimini ve tuz ilave ederek agir ateste 10 dakika kaynatin.

Iri dogranmis taze nane ekleyerek 10 dakika daha kaynatin. (Arzu edilirse yarimsar demet nane ve maydanoz
karisimi kullanilabilir, 1Ispanak da olabilir).

Tereyagi eritin, ¢corbaya ilave edin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayin.

Yodurt ve yumurtayi karigtirin (¢cirpmayin yalnizca karistirin) ve kaynar ¢orbaya ilave ederek 10 dakika daha
kaynatin.
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